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GENOVA: ACCORDO IMPORTANTE PERIPESCATORI

Protocollo di intesa
tra Gal Fish e cuochi
“Valorizzarelacucina”

llpresidente EnricoLupi

IMPERIA

Fine settimana interessante
perla Liguria e le sue eccellen-
ze, pilastri portanti della dieta
Mediterranea. Dopo il mee-
ting di Rimini basato sull'im-
portanza della sana e corretta
alimentazione, fiore all’oc-
chiello del territorio Ligure ed
in particolare dell'imperiese
grazie alla produzione dell’o-
lio extravergine Cultivar Tag-
giasca, arrivada Genoval'uffi-
cialita dellafirmadel protocol-
lodiintesatra Gal Fishe'unio-
neregionale CuochidellaLigu-

ria. Enrico Lupi, presidente e
della C@m&tﬁ&‘ammma&
vieredi Liguria e del Gal Fish. :
«Alla firma—-dichiara-devono
seguire contenuti e azioni con-
crete. Valorizzare la cucina,
maanche tutto cio chevié die-
tro, ovvero, nel caso specifico,
i pescatori. Un compartodi cui
siparla troppopoco. Professio-
nistiche confatica, quotidiana-

Ritaghio stampa ad uso esclusivo del destinatario. non riproducibile

mente, garantiscono la mate-
ria prima, poi trasformata con
professionalita dai nostri cuo-
chi. Un binomio che va soste-
nuto e valorizzato, a partire
dalconsumodel cosiddetto pe-
sce povero edalla promozione
capillare rivoltaal consumato-
re». Sullacandidaturadella cu-
cina italiana a patrimonio im-
materiale Unesco, Lupi non
ha dubbi sul potenziale della
Liguria, fortedeisuoi primati:
«A Rimini, in occasione del
convegno sulla dietaMediter-
raneaallapresenzadel profes-
sore Pier Luigi Petrillo, titola-
re cattedra Unesco presso I'u-
niversita Unitelma Sapienza
di Roma e professore alla
Luiss Guido Carlidi Roma, si &
discussosullacandidaturadel-
lacucinaitaliananel prestigio-
so patrimonio mondiale. I ri-
sultati saranno resi noti a di-
cembre. La Liguria ha ottime
possibilita per distinguersi
nel panorama italiano». —
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