) - Nazione La Spezia
y 5 - :.t-\('r:y(
b ,’,"ff&’h‘:}fﬁ{.’.’p" 08-MAG-2026 pagina 9/

oo s 2 = St rmem: o ez = g s e e o

TRE GIORNI DI DEGUSTAZIONI, LABORATORI E MASTERCLASS
DAL 22 AL 24 MAGGIO TORNA L'OYSTER FEST ALLA MORIN

A paging

Sua maesta l'ostrica
Tre giorni con assaggi
masterclass e seminari
Torna la 'Oyster Fest’

Dal 22 al 24 maggio in passeggiata Morin la quarta edizione della rassegna
Focus sullafiliera e le prospettive di sviluppo: produttori da tutta Italia

spettive di sviluppo della filiera.  sociazione mediterranea acqua-
L'inaugurazione venerdi 22 mag-  ¢oltori); patrocinano I'evento il
gio alle 18 in passeggiata Morin
11 22, 23 e 24 magglo alla Spe-  (Pala Oyster). L'ltalian Oyster Fe-
zia, in passeggiata Morin, torna st é organizzato da Camera dj

LA SPEZIA

I'appuntamento con il primo fe-  Commercia Riviere di Liguria, . LaSpezia
stival italiano dell’'ostrica: I'lta-  tramite la sua azienda speciale coff===., == B
lian Oyster Fest che, giunto que- Riviere di Liguria, in collabora- Porta, Tarros s eacela dl un soclo |

st'anno alla quarta edizione, zione con Gal Fish Liguria, O.P.
punta a diffondere la conoscen-  Mitilicoltori Spezzini e Lega-
za e il consumo dell'ostrica ita-  coop Liguria; partner sono Col-
liana ponendo l'accento su gu-  diretti Liguria Pesca, Confcoo-
sto, sostenibilita, salute e pro-  perative Fedagripesca, Ama (As-
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ministero dell’Agricoltura (Ma-
saf), la Regione Liguria, il Comu-
ne della Spezia, I'Autorita di si-
stema portuale del Mar Ligure
Orientale e il Parco nazionale
delle Cinque Terre; cooperano
Cna, Confartigianato, Confcom-
mercio e Confesercenti.

La manifestazione porta alla
Spezia aziende produttrici da
tutta Italia: oltre alla Liguria, so-
no rappresentate le produzioni
provenienti da Sardegna, Pu-
glia, Emilia Romagna e Veneto.
Oltre quaranta gli stand disloca-
ti lungo la passeggiata. Sosteni-
bilita, gusto e accessibilita sono
le parole chiave che fin dalla pri-
ma edizione contraddistinguo-
no la rassegna che propone tan-
ti appuntamenti (laboratori, ma-
ster class, degustazioni) per ap-
profondire, conoscere e assapo-
rare con consapevolezza. L'lta-
lian Oyster Fest rappresenta un
importante momento di incon-
tro tra produttori, istituzioni, im-
prese, ristorazione e consuma-
tori: I'obiettivo & rafforzare la co-
noscenza del comparto ostrico-
lo italiano e sostenere percorsi
di crescita del prodotto fondati
su qualita, sostenibilita, innova-
zione e identita territoriale.
Evento clou dell’ltalian Oyster
Fest & il convegno “Il futuro
dell’ostrica italiana: identita, fi-

liera e riconoscimento di quali-
ta” che si terra sabato 23 mag-
gio alle 10.30 al Pala Oyster: u
momento di confronto dedica-
to alle prospettive di sviluppo
della filiera ostricola, alla sua so-
stenibilita, al ruolo delle istitu-
zioni nel percorso di crescita. In-
terverra al convegno il sottose-
gretario di Stato al Masaf Patri-
zio Giacomo La Pietra.
leri mattina, nella sala traspa-
renza della Regione Liguria, la
presentazione della rassegna
con interventi di: Alessandro
Piana, assessore all'Agricoltura
della Regione Liguria; Alessio
Piana, assessore allo Sviluppo
economico della Regione Ligu-
ria; Enrico Lupl, presidente del-
la Camera di Commercio Rivie-
te di Liguria e di Gal Fish Ligu-
ria; Bruno Pisano, presidente
dell’Autorita di sistema portuale
del Mar Ligure Orientale; Loren-
zo Viviani, presidente del Parco
nazionale delle Cinque Terre;
Sara Di Paolo, vicepresidente Le-
gacoop Liguria; Federico Pinza,
presidente Ama (Assaciazione
Mediterranea Acquacoltori) e di-
rettore della Organizzazione
Produttori Mitilicoltori Spezzini;
Paolo Varrella, presidente della
Cooperativa Mitilicoltori Asso-
ciati.
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A sinistra, una
deguslaziona.
In alto,
preparazione
di un piatto
nella passata
edizione




