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Dal 22 al 24 maggio torna Oyster Fest, kermesse dedicata ai pregiatimolluschi

Sondra Coggio/1ASPEZIA

uaranta espositori e

una invasione di ostri-

che da tutta Italia, fra

degustazioni, master
class, lavoratori, approfondi-
menti e scambi di visioni e di
esperienze. Dal 22 al 24 mag-
gio ritorna alla Spezia, in Pas-
seggiata Morin, Oyster Fest. E
laquartaedizionediunarasse-
gnanatadalla volonta dei miti-
licoltori spezzini di allargare
losguardoal mediterraneo, va-
lorizzando una produzione in
costante crescita. Gli stand
apriranno nei tre giorni dalle
12alle21.

Allospaziodibattiti, cisaran-
no ogni giorno appuntamenti
di interesse, Venerdi 22 alle
18.30 un focus sul degustatore
diostriche, abbinate allosciac-
chetra. Sabato 23 alle 9 sara
presentato il progetto europeo
Marinet per il ritorno dell’ostri-
ca piatta, originaria del golfo,
e per la maricoltura integrata.
Interverranno esperti, docen-
ti, addetti ai lavori. Alle 10.30
convegno sul futuro dell'ostri-
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Paolo Varrellaindossa lamaglia di ltalian Oyster Fest

caitaliana, con Tessa Gelisioa
moderare gli interventi. E a
tracciare le conclusioni inter-
verra il sottosegretario Patri-
zioGiacomo LaPietra. Eviaco-
si, con masterclass sulle ostri-
che di Sardegna, abbinamenti
con il pesto, con lo spaghetto
di Gragnano, con scaglic di
cioccolato fondente, o con la
salsa teriyaki. Nulla & impossi-
bile, in cucina. Cisarail foodtel-
ler Fabio Bongiorni. Sara dato
spazio agli chef ma anche a la-
boratori per bambini. E molto
altro. Paolo Varrella é stato il
traino della reintroduzione
dell'ostricoltura, un progetto
su cui scommettevano in po-
chi. La sua visione dell'ostrica
& popolare. «Fin dall’antichita
- dice - & stata un alimento che
la gente comune prelevava dal
mare. Né lusso, né apparenza.
Dietroquestoritornocisono fa-
tica, levatacce all’alba e uscite
anche col mare mosso. Epoiin-
vestimenti, pazienza, tenacia.
F cosi chesiamoarrivatiacrea-
re questo risultato, credendoci
lavorandoinsilenzio.

L'idea del festival nasce per
raccontare il mare come pae-
saggio da osservare, spiega, e
risorsa viva. «Si parla poco di
chi investe nel mare, nella tra-
dizione, nella biodiversita - ri-
leva - eppure I'ltalia esprime
tutto questo. Oyster Fest unisce
fascino, la forza della filiera e
ladignitadellavoro».

Federico Pinza, presidente
di Ama, I'associazione mediter-
ranea acquacoltura, rileva la
capacita dei produttori spezzi-
ni nel rendere «internazionale
'eventon. Partecipera Philip-
pe Le Gal presidente del comi-
tato nazionalc dellamolluschi-
coltura francese. Qyster Fest &
possibile grazie ad una rete di
partner istituzionali, Camera
di Commercio, Gal Fish Ligu-
ria e Lega Coop. A supporto le
principali sigle di categoria,
Comune, Regione, Ministero,
Autorita Portuale, Parco, Enri-
¢o Lupi, presidente dell'ente
camerale, sottolinea: «<in pochi
annil'evento & diventato un ri-
ferimentoper!'intera filierax.

L’assessore regionale all’a-
gricoltura Alessandro Piana
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sottolinea il «valore identita-
rio del comparto del mare.
Non si tratta solo di un appun-
tamento dedicato ad gusto ma
di una occasione concreta per
farconoscerela produzioney.
1l presidente dell’Authority
Bruno Pisano esalta «l'eccel-
lenza che si & imposta in un
mercato molte concorrenzia-
le. Eammirevole F'impegnode-
gliostricoltori spezzini».
Lorenzo Viviani, presidente
del Parco delle 5 Terre, viene
dalsettore della pescaebenco-
nosce la fatica e Porgoglio del-
la gente di mare, «Le ostriche
dialogherannocon vinie limo-
ni dell’area protetta», antici-
pa. La vicepresidente di Lega
Coop, Sara Di Paolo, evidenzia
«'importanzadi agire comesi-
stema, con una squadra com-
pattaeuna visionesalday, —
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