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Show di cucina, talk e degu stazioni
[1festival delle ostrlche C alla Morin

Doris Fresco/LASPEZIA

lviaoggilaquartaedi-

zione dell'Ttalian Oy-

ster Fest, il primo fe-

tival italiano intera-

mente dedicato all’ostrica, che

fino a domenica trasformera

passeggiataMorininunagran-

de vetrina del gusto, della so-

stenibilita e dell’innovazione

legata al mare. Un evento che

negli anni & cresciuto fino a di-

ventare un punto di riferimen-

toper il comparto, dandorisal-

to al dialogo tra il Golfo della

Spezia e gli altri Paesi produt-
tori.

La manifestazione, che ver-
rainaugurata oggi pomeriggio
alle 18, & organizzata dalla Ca-
mera di Commercio Riviere di
Liguria attraverso la sua azien-
da speciale, insieme a Gal Fish
Liguria, Op Mitilicoltori Spez-
zini eLegacoop Liguria e porte-

raproduttori, esperti, istituzio-
ni e operatori provenienti da
tuttaltaliae dall’estero. Saran-
nocircaquarantagli stand pre-
senti lungo la passeggiata, con
aziende provenienti non solo
dallaLiguria, maancheda Sar-
degna, Veneto, Emilia Roma-
gna e Puglia. Accanto ai pro-
duttori italiani ci saranno inol-
tre realta internazionali come
lafrancese SeapaFrance e ospi-
ti di rilievo europeo, a partire
da Philippe Le Gal, presidente
del Comité National de la Con-
chyliculture francese, che
prenderaparte al convegnode-
dicatoal futuro dell’ostricaita-
liana. Il festival non sara soltan-
to un grande appuntamento
gastronomico, maancheun’oc-
casione di confronto tra ricer-
ca scientifica, imprese, istitu-
zioni, ristorazione e sostenibi-
lith ambientale. Il programma
prevede infatti masterclass,

Sarainaugurata oggilaquarta edmone dellamanifestazione orgamzzata dalla Camera dicommercio

show cooking, degustazioni
guidate, talk eseminari.
«L’Oyster Fest — commenta

il presidente della Camera 511
Commercio Riviere dj Liguria,
Enrico Lupi-haquest’annoas-
sunto una dimensione sia na-
zionale, conlapresenza di pro-
duttorida tutta Italia, cheinter-
nazionale con la presenza di
operatori dalla Francia, L'ostri-
colturaitaliana & un segmento
della maricoltura in forte
espansione. Vogliamo rappre-
sentare questa eccellenza po-
nendo l'accento sull’aspetto
gastronomico, sulle prospetti-
ve di crescita e sul valore am-
bientale del compartoy.
Tragliappuntamenti centra-
li della manifestazione il con-
vegnodidomani mattina “Il fu-
turodell’ostrica italiana: iden-
tita, filieraericonoscimento di
qualitd”, moderato dalla con-
duttrice televisiva Tessa Geli-
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sio. Un incontro pubblico ai
massimi livelli, come sottoli-
nea Lupi, «per costruire una
maggiore consapevolezza sul
valore economico, occupazio-
nale, ambientale e culturale
della filiera e traguardare il ri-
conoscimento di qualita attra-
verso il supporto, gia ampia-
mente condiviso, dituttiilivel-
li istituzionali». Al convegno
interverranno, infatti, anche
P’onorevole Marco Campome-
nosi, gia eurodeputato, impe-
gnato nel recupero della pesca
al bianchetto, il Sottosegreta-
rio all’Agricoltura, Patrizio La
Pietra, eil presidente dellaRe-
gione, Marco Bucci: «L’ostrica
spezzina & un’eccellenza che,
grazie al lavoro di tutta la filie-
ra, ha saputo conquistarsi spa-
zio e riconoscibilita anche ol-
trei confini nazionali - ha det-
to Bucci -. In un mercato sem-
pre pilt competitivo & fonda-
mentale fare squadra e pro-
muovere la qualitd unica dei
nostri prodotti. Un obiettivo a
cui Oyster Fest contribuisce in
modo concreto e percid ringra-
ziogliorganizzatori». —

Alcuni momenti delle recenti edizioni di Italian Oyster Fest
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